
Sint-jakobsschelp met witte wijnsaus
Kreeft Thermidor: sint-jakobsschelp
gevuld met kreeftenvlees en
huisgemaakte saus

Gekookte hele kreeft
Gegrilde kreeft op ambachtelijke
wijze: hele kreeft of halve kreeft
Gekookte krabscharen

MAALTIJDEN:
**Vispannetje: kabeljauwhaas, zalm en
scampi's in saus uit eigen keuken
**Vleespotje: stoofpotje op Franse wijze
met stoofpeertjes
Scampi in rode pesto: rijst
Gourmetschotel vis i.o., standaard:
gamba's, tonijn, kabeljauw en zalm
Lasagne Bolognese
Aardappelgratin los

SCHAAL GESORTEERDE HAPJES VIS 30ST:
Krabmousse met garnalen
Mini broodje paling
Mini broodje zalm
Scampi's in eigen saus
Gyoza met sesammayonaise en wakame
Garnalencocktail

Serranoham & meloen; opgemaakt met
pijnboompitten en balsamico
Boullettes de Boeuf; in eigen saus
Salamischaaltje; gevuld met mozzarella,
tomaat en basilicum
Mini broodje Rosbief Deluxe; met brie,
tomaat en ei
Carpaccio met truffeltapenade
Gevuld etje

Gekookte kreeft
Krabscharen
Langoustine
Diverse schaal- en schelpdieren

ALLEEN TIJDENS OUDJAAR

Vistrio; paling, zalm en garnalen
Crevettes
Hollandse garnalen
Gemarineerde scampi's uit de oven
Tonijn tataki
Gevulde tomaat met garnalen
Garnalenkroket

AmbachtsHeerlijkheid.nl 
SOEPEN:

Paprikasoep
Vissoep
Kreeftensoep
Oosterscheldesoep

CARPACCIO'S:
Carpaccio ossenhaas:
Pijnboompitten, kappertjes,
Parmezaanse kaas en truffel
Zalmcarpaccio: tijm, mierikswortel,
radijs en rode ui

*Ook mogelijk op eigen borden, graag op
tijd brengen.

DIVERSE:

SCHAAL- EN SCHELPDIEREN:

*VISSALADE:
Hollandse garnalen
Krabsalade
Zalmsalade
Tonijnsalade
Huisgerookte paling
Huisgerookt zalmfilet
Warmergrookte zalm
Scampi's

OVERIGE PRODUCTEN:

GEROOKTE VIS:
Palingfilet
Paling in vel
Koud gerookte zalmfilet
Koud gerookte zalmzijde
Warm gerookte zalmmoot
Makreelfilet: peper of naturel
Forelfilet

OESTERS:
Zeeuwse creuses: vanaf 6st
Zeeuwse platte 4/0: vanaf 6st
Gegratineerde oesters vanaf 3st

SCHAAL GESORTEERDE HAPJES VLEES 30ST:

*PLATEAU AMBACHTSHEERLIJKHEID
(vanaf 2 personen):

Borrelplanken vis&vlees  € 12,50 p.p.

* Gemengde schalen vis/vlees ook mogelijk.

*inclusief stokbrood, sausjes en kruidenboter
**inclusief aardappelgratin

€12,50 per liter
€19,00 per liter

€19,00 per liter
€28,50 per liter

Grote schaal: €33,-
Kleine schaal: €17,-
Bordje : €12,-
Grote schaal: €40,-
Kleine schaal: €21,-
Kleine schaal: €14,50

€13,50 per schelp

€15,50 per schelp

Dagprijs

Dagprijs

Dagprijs

€19,- p.p.

€19,- p.p.

€18,- p.p.

In overleg

€27,50 p.p.

€2,40 per 100gr
€8,80 per 100gr

€8,25 per 8st
€8,25 per bakje
€4,95 per 2st
€4,50 per st

€10,00 per st

€9,50 per 100gr
€8,50 per 100gr
€8,- per 100gr
€7,- per 100gr
€6,50 per 100gr
€4,00 per st
€4,50 per 100gr

€10,50 per 6st
€15,- per 6st
€9,- per 3st

€60,- per schaal (30st)

€60,- per schaal (30st)

€52,50 p.p.

€2,00 per 100gr
€1,50 per 100gr

LOSSE SALADES
Rivierkreeftsalade
Tonijnsalade
Krabsalade
Warm gerookte zalmsalade
Garnalensalade
Scampi in look salade

€5,50 per 100gr

€5,00 per 100gr
€6,50 per 100gr
€6,50 per 100gr
€5,00 per 100gr

€5,00 per 100gr

Openingstijden winkel
week van Kerst en

Oud&Nieuw

Woensdag 23-12: 11:00-18:00
Donderdag 24-11: 11:00-16:00
Vrijdag 1e Kerstdag: Gesloten 
Zaterdag 2e Kerstdag: 11:30-12:00
Donderdag Oudjaar: 10:30-11:00



AmbachtsHeerlijkheid.nl AmbachtsHeerlijkheid.nl 

Straat + huisnummer:Straat + huisnummer:
Woonplaats:Woonplaats:

Bestellen kan via deze lijst in te leveren in de winkel, telefonisch
via 0619751297 of via mail; Riedijk@ambachtsheerlijkheid.nl

Bestellen kan via deze lijst in te leveren in de winkel, telefonisch
via 0619751297 of via mail; Riedijk@ambachtsheerlijkheid.nl

24 dec24 dec
26 dec26 dec
31 dec31 dec

BESTELLIJSTBESTELLIJST
Vul hieronder uw gewenste producten en aantallen in. Vul hieronder uw gewenste producten en aantallen in. 

Voor- en achternaam:Voor- en achternaam:
Telefoonnummer:Telefoonnummer:

GEWENSTE AFHAALDATUMGEWENSTE AFHAALDATUM

31 dec: 10:30-11:0031 dec: 10:30-11:00

24 dec: 15:30-16:0024 dec: 15:30-16:00

KLANTGEGEVENSKLANTGEGEVENS

26 dec: 11:30-12:0026 dec: 11:30-12:00

Paprika soep
Vissoep
Kreeftensoep
Oosterschelde soep
Carpaccio ossenhaas groot
Carpaccio ossenhaas klein
Carpaccio ossenhaas bordje
Zalm carpaccio groot
Zalm carpaccio klein
Zalm carpaccio bordje
Gekookte kreeft heel
Gekookte kreeft half
Gegrilde kreeft ambachtelijke wijze
Gepelde scampi’s met rode pesto, 
met rijst
Gekookte krabbenscharen
Kreeft Thermidor 
Sint-Jakobsschelp
Vispannetje
Vleespotje
Gourmetschotel vis/vlees i.o.
Vissalade p.p.
Lasagne Bolognese
Aardappelgratin
Garnalenkroket

Hollandse garnalen
Vistrio
Crevettes
Scampi’s uit oven (per 8st)
Gevulde tomaat met garnalen
Tonijn Tataki (per 6st+saus) 
Gerookte forelfilet
Gerookte palingfilet
Gerookte paling in vel
Zalmfilet koud gerookt
Zalmzijde koud gerookt
Zalmmoot warmgerookt
Makreelfilet naturel
Makreelfilet peper
Zeeuwse creuse oesters
Zeeuwse platte oesters
Gegratineerde oesters (per 3st)
Schaal gesorteerde hapjes vis 
(per 30)
Schaal gesorteerde hapjes vlees
(per 30)
Plateau Ambachtsheerlijkheid
(vanaf 2 pers.)
Borrelplanken vanaf 4 personen 
(Alleen tijdens Oudjaar
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Rivierkreeftsalade
Tonijnsalade
Krabsalade
Warm gerookte zalmsalade
Garnalensalade
Scampi in look salade
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Relatiegeschenken
Pakket 1
200gr paling
200gr zalm
2 Bierseke

       Pakket 2
200gr paling
200gr zalm
Warm gerookte zalmmoot
Gerookte makreel (heel) 

       Pakket 3
250gr paling
250gr zalm
Warm gerookte zalmmoot
Gerookte makreel (heel)
Wasabi crackers
4x Bierseke 

*ook zelf samen te stellen
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